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ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНАЯ ЭКСПЕРТИЗА 
СБОРНОГО СЫРОГО МОЛОКА ДО И ПОСЛЕ 
САНАЦИИ 
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Резюме: Нами проведена ветеринарно-санитарная экспертиза сборного сырого молока до и по-
сле обработки (санации) физическим методом с помощью ртутной газоразрядной лампы. Ис-
следования сборного сырого молока проводили в условиях ООО «Хадайский» Иркутской обла-
сти, Для сравнения брали большие и малые объемы и устанавливали влияние обработки на ка-
чество и безопасность по органолептическим, физико-химическим и бактериологическим пока-
зателям в зависимости от времени экспозиции. По результатам органолептических исследова-
ний установлено, что обработка в течение 10 минут придает молоку сладковатый вкус, который 
при последующей обработке остается без изменений. Цвет, консистенция и запах оставались 
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Введение
Молоко является одним из наиболее 

ценных основных продуктов питания че-
ловека. В состав молока входят более 200 
биологически активных веществ необхо-
димых для нормальной жизнедеятельно-
сти организма. В нем содержатся полно-
ценные белки, жиры, молочный сахар, жи-
рорастворимые витамины и минеральные 
соли. 

Производимое молоко должно быть 
безопасным и качественным, которая под-
тверждается при проведении ветеринар-
но-санитарной экспертизы и должно со-
ответствовать требованиям технического 
регламента Таможенного союза «О безо-
пасности молока и молочной продукции» 
(ТР ТС 033/2013), удовлетворять физио-
логическим потребностям человека в не-
обходимых веществах и энергии [1, 2]. Для 
подтверждения безопасности молока осу-
ществляют ветеринарно-санитарную экс-
пертизу, которую проводят при помощи 
органолептических, физико-химических 
и бактериологических исследований [3, 4, 
5, 6]. По результатам исследований дает-
ся ветеринарно-санитарная оценка и обо-
снованная уверенность в том, что данный 
продукт при их использовании не являет-
ся вредным и не представляет угрозу здо-
ровью и жизни потребителей нынешнего и 
будущих поколений [7, 8]. 

Для улучшения качества молока в со-
временных условиях многие производите-
ли молока проводят его обработку (сана-
цию) используя различные физические ме-
тоды. Одним из них является обработка с 
помощью ртутной газоразрядной лампой 
от компании НПФ БИОКОМ LTD [9, 10], 
поэтому назрела необходимость проведе-
ния ветеринарно-санитарной экспертизы 
сборного сырого молока до и после сана-
ции для определения его качества и безо-
пасности. 

Целью нашей работы явилось исследо-
вание качество сборного сырого молока до 
и после санации в больших и малых объе-
мах в условиях молочно-товарной фермы 
принадлежащего ООО «Хадайский». Зада-
чи: провести ветеринарно-санитарную экс-
пертизу сборного сырого молока до и по-

сле санации по органолептическим, физи-
ко-химическим и бактериологическим по-
казателям в зависимости от времени экс-
позиции в больших и малых объемах.

Материалы и методы исследований
Исследования проводили в 2016 году на 

молочно-товарной ферме, принадлежаще-
го ООО «Хадайский» Баяндаевского рай-
она Иркутской области и на кафедре тех-
нологии производства и переработки сель-
скохозяйственной продукции и ветеринар-
но-санитарной экспертизы. Сборное сы-
рое молоко в малых объемах обрабатыва-
ли ртутной газоразрядной лампой в бидо-
не из нержавеющей стали вместимостью 
49 литров, а в больших объемах в молоч-
ном танке охладителе серии ТCool – 8000 
вместимостью 8000 литров. После разго-
рания лампы на полную мощность в тече-
ние 4 минут фиксировали начало времени 
экспозиции и проводили забор проб сыро-
го сборного молока для проведения иссле-
дований через каждые 10 минут из двух ем-
костей. 

Отбор проб проводили согласно ГОСТ 
Р ИСО 707-2010 «Молоко и молочные про-
дукты. Руководство по отбору проб». Вете-
ринарно-санитарную экспертизу сборного 
сырого молока проводили органолептиче-
скими, физико-химическими и бактерио-
логическими исследованиями. 

В молоке определяли:
- цвет, вкус, запах и консистенцию по 

ГОСТ Р 52054-2003;
- группу чистоты по ГОСТ 8218-89 при 

помощи прибора «Рекорд»;
- массовую долю жира экспресс-мето-

дом на приборе «Лактан 1-4»;
- массовую долю белка экспресс-мето-

дом на приборе «Лактан 1-4»;
- кислотность на приборе «НИТРОН-

рН»;
- плотность экспресс-методом на при-

боре «Лактан 1-4»;
- температуру по ГОСТ 26754-85; 
- соматические клетки с помощью ви-

скозиметра анализатора молока «СОМА-
ТОС Мини»;

- наличие ингибирующих веществ по 
ГОСТ 23454-79;

без изменений. По физико-химическим показателям отмечено уменьшение количества сомати-
ческих клеток на 5,3 %, также отмечено за первые десять минут экспозиции резкое снижение ко-
личества соматических клеток на 44,2 % от общего объема снижения, а за остальные 80 минут 
зарегистрировано плавное снижение и составило 55,8 %. В результате подсчета количества ме-
зофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов установлено резкое со-
кращение на 21,2 % после обработки в течение 10 минут в объеме 22 литра, а в объеме 2213 ли-
тров – на 20,0 %.
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- количество мезофильных аэробных 
и факультативно-анаэробных микроор-
ганизмов (КМАФАнМ) по ГОСТ Р 53430-
2009.

Статистическую обработку проводили 
с использованием пакета статистическо-
го анализа для «MSExcel» автора Тавинце-
ва В. Д.

Результаты и обсуждение
Нами была проведена ветеринарно-са-

нитарная экспертиза сборного сырого мо-
лока в малых и больших объемах: 22 литра 
и 2213 литров до и после санации и через 
каждые 10 минут. Исследования проводи-
ли: органолептическими методами по пя-
ти показателям: определяли цвет, вкус, за-
пах, консистенцию и группу чистоты; фи-
зико-химическими методами по семи пока-
зателям: определяли массовую долю жира 
и белка, кислотность, плотность, темпера-
туру, количество соматических клеток, на-
личие ингибирующих веществ; бактерио-
логическими методами определяли коли-
чество мезофильных аэробных и факуль-
тативно-анаэробных микроорганизмов. 

Исследования сборного сырого молока 
в объёме 22 литра до и после санации мо-
лока по всем показателям проводили трех-
кратно. Результаты исследования отобра-
жены в таблице 1. При проведении органо-
лептических исследований было выявлено, 
что цвет, запах, консистенция и группа чи-
стоты молока до и после обработки оста-
ются без изменений. А вкус молока после 
обработки через 10 минут приобрел слад-
коватый вкус, без посторонних привкусов. 
Причем приобретенный вкус остался без 
изменений до конца эксперимента. 

При проведении физико-химических 
исследований было доказано, что шесть 
показателей таких, как массовая доля жи-
ра и белка, плотность, наличие ингибиру-
ющих веществ, кислотность, температура 
остаются практически на том же уровне, 
без существенных изменений. Количество 
соматических клеток до обработки соста-
вила 391,1±0,1 тыс/см3 по истечении экспо-
зиции – 370,5±0,1 тыс/см3. Было установле-
но общее снижение количества соматиче-
ских клеток на 21,4 тыс/см3, что составило 
5,3 %. За первые десять минут экспозиции 
установлено резкое снижение количества 
соматических клеток в объеме 9,1 тыс/см3, 
что составило 44,2 % от общего объема 
снижения, а за остальные 80 минут зареги-
стрировано плавное снижение и составило 
20,6 тыс/см3 (55,8 %). 

При определении количества мезо-

фильных аэробных и факультативно-ана-
эробных микроорганизмов было выявле-
но изменение в сторону уменьшения. Так 
до обработки составляло 4,7х105±0,3, по-
сле обработки в течение 10 минут соста-
вило 3,7х105±0,3, отмечается резкое сокра-
щение на 21,2 %.

Исследования сборного сырого молока 
в объёме 2213 литров проводили однократ-
но. Результаты исследования отображены 
в таблице 2. 

Органолептическими исследованиями 
было выявлено, что цвет, запах, консистен-
ция и группа чистоты молока до и после 
обработки оставались без изменений, при-
чем молоко после обработки в течение 10 
минут приобрело сладковатый вкус, кото-
рый оставался без изменений до конца экс-
перимента.

Физико-химическими исследованиями 
было установлено, что массовая доля жи-
ра и белка, плотность, кислотность, темпе-
ратура оставались практически на том же 
уровне, без существенных изменений. Ин-
гибирующие вещества в пробах отсутство-
вали. Количество соматических клеток 
до обработки составила 369,8 тыс/см3, по 
окончанию эксперимента – 349,1 тыс/см3. 
Было установлено общее снижение коли-
чества соматических клеток на 20,7 тыс/
см3, что составило 5,3 %. За первые десять 
минут экспозиции установлено резкое сни-
жение количества соматических клеток в 
объеме 7,2 тыс/см3, а за остальные 80 ми-
нут зарегистрировано плавное снижение.

При определении количества мезо-
фильных аэробных и факультативно-ана-
эробных микроорганизмов было выявле-
но изменение в сторону уменьшения. Так, 
до обработки количество мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных 
микроорганизмов составляло 5х105, после 
обработки в течение 10 минут составило 
4х105., отмечается резкое сокращение на 
20,0 %. В конце исследований при экспо-
зиции 90 минут отмечалось плавное умень-
шение и составило 5х104. Кроме того, от-
мечается резкое сокращение на 20,0 %. 

Выводы и заключение
Таким образом, по результатам ветери-

нарно-санитарной экспертизы проведен-
ных по органолептическим, физико-хими-
ческим и бактериологическим показате-
лям установлено, что обработка молока 
с использованием ртутной газоразрядной 
лампы с экспозицией 90 минут оказывает 
благоприятное воздействие на качество и 
безопасность сборного сырого молока не-
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зависимо от объема. Причем вкус молока 
в малых и больших объемах после обра-
ботки через 10 минут приобрел сладкова-
тый вкус, без посторонних привкусов, ко-
торый регистрировался до конца экспери-
мента. Количество соматических клеток 
уменьшилось на 5,3 % независимо от объ-
ема молока. Так, за первые десять минут 
экспозиции установлено резкое снижение 
количества соматических клеток и соста-

вило 44,2 % от общего объема снижения, 
а за остальные 80 минут зарегистрировано 
плавное снижение. 

Количество мезофильных аэробных и 
факультативно-анаэробных микроорга-
низмов после обработки в течение 10 ми-
нут уменьшилось на 21,2 % в объеме 22 ли-
тра, а в объеме 2213 литров – на 20,0 %, за-
тем отмечалось плавное снижение.
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Borholeeva A. V., Kurbanov Z. M., Budaeva A. B., Ochirova L. A.
THE VETERINARY AND SANITARY EXPERTISE OF MIXED RAW MILK 
BEFORE AND AFTER SANATION

Key Words:  milk, raw milk, somatic cells, milk quality, milk processing, the number of mesophilic 
aerobic and facultative anaerobic microorganisms, veterinary and sanitary expertise, security, acidity, 
density, inhibiting substances

Abstract: We carried out the veterinary-sanitary expertise of mixed raw milk before and after the 
treatment (readjustment) by physical method using a mercury discharge lamp. Studies of collecting raw 
milk was carried out in LLC «Hadaysky» Irkutsk region. For comparison we have taken large and small 
volumes and set the effect of treatment on the quality and safety by organoleptic, physical-chemical and 
biological indicators, depending on exposure time. By results our sensory studies found that treatment 
for 10 minutes gives the sweet taste of the milk. Color, texture and flavor remained unchanged. Marked 
the reduction in the number of somatic cells by 5,3 %. In the first ten minutes of exposure, we observed a 
sharp decline in the number of somatic cells to 44,2 % of the total reduction, and noted a gradual decline 
for the remaining 80 minutes (55,8 %). The sharp reduction in the number of mesophilic aerobic and 
facultative anaerobic microorganisms in 20-21,2 % after 10 minutes of processing was shown.
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